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o dité, ce Cocktail élégant ¢t cosmopolite a fait sa place
parmi les grands classiques et ¢'est aujourd'hui le Cock-
tail le plus célébre. Certames vanantes sont réalisées
avec du citron jaune, ou sans eau gazeuse el en mettant

des morceaux de citron vert au tond du verre,
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I GIQ‘EE Fllee T d'autres avee de la glace pilée ou avec un bitter, mais la
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de Francis Drake, connu a I'époque sous le nom "El
Draque™ (le Dragon), qui &t un celébre corsare -
— E"..!.L? 6‘1131.]53 (o . anglais {premier homme anglais & faire le tour du
monde) et avait un repére situé 4 "La Isla®, qui est la I"u,\_-" \/

"Igla de la Juventud™ & Cuba

— 7 fevuilles de Menthe

@ Flacer les feuilles de menthe dans ke verre, ajoutez le
172 citron vert et le sirop de sucre.

— /2 citron vert

@ Pller consclencieusement afin d'exprimer I"essence de
la menthe mais sans la broyer.

—- 2huom Havana 3 ans 4eb

@ Ajouter le rhium, remplir be verre de glace pilée ot com-

r et a
Retrouyes tomies les receties sur nodre site internet @ pléter avee de 'eau gareuse.

] Méanger doucement ¢t servir avee une paille,
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